
Programma

TOBACCO Theater opent vol trots haar deuren voor Zeester Bloemen en Planten. Onze ervaren equipe zal zorg
dragen voor een perfecte organisatie!

08:00 - 10:00  Opbouw evenement

09:30 - 10:00  Ontvangst gasten

Ons luxe koffie, thee en fris buffet staat klaar voor uw gasten om de dag goed te beginnen. 

100x Koffie, thee en fris arrangement - 2 dagdelen

0x Bite-sized bliss - Zoet (optioneel)

Diverse frisdranken

Fever Tree Ginger ale, Gingerbeer en Tonic (elderflower/lemon), Coca-Cola (regular/zero), 7-Up, Fanta (orange),
Lipton Ice Tea (sparkling) en ChariTea (lemonaid passion fruit/green) 

Vruchtensappen

Biologische vruchtensappen van De Schulp (Appel-, sinaasappel- en vlierbessen sap)

Koffie

Nespresso en ambachtelijke Catunambú van onze pistonmachine 

Thee

Naast onze verse gember- en muntthee serveren wij alle 9 de verschillende thee- smaken van legends
(Fairtrade) 

Maak een keuze tussen de volgende opties:

Vegan chocolate brownie met passievrucht (gluten, vegan)
Pumpkin spice muffin met specerijen (vegan, gluten)
Mueslireep met noten en cranberry (gluten, noten, vegan)
Raw bar (Vega) (noten, vegan)



10:00 - 11:30  Programma

11:30 - 11:45  Koffie break

0x Bite-sized bliss - Zoet (optioneel)

11:45 - 13:00  Vervolg programma

13:00 - 14:00  Lunch

Laat uw gasten genieten van een welverdiende break en een heerlijk verzorgde verse lunch van Daalder Culinair

0x Michelin* Lunch - Daalder menu 1

Scones met crème fraîche en jam (gluten, lactose, ei)
Pistachetaart (noten (pistache, gluten,lactose, ei)
Mini viennoiserie inclusief kaneel broodjes (gluten, lactose, ei)
Assortiment macarons (gluten, noten (amandel), lactose)

Maak een keuze tussen de volgende opties:

Vegan chocolate brownie met passievrucht (gluten, vegan)
Pumpkin spice muffin met specerijen (vegan, gluten)
Mueslireep met noten en cranberry (gluten, noten, vegan)
Raw bar (Vega) (noten, vegan)
Scones met crème fraîche en jam (gluten, lactose, ei)
Pistachetaart (noten (pistache, gluten,lactose, ei)
Mini viennoiserie inclusief kaneel broodjes (gluten, lactose, ei)
Assortiment macarons (gluten, noten (amandel), lactose)

Sandwiches
Standaard
Kaas | Jonge kaas en boter
Kroket | Runderkroket & mosterd
Kalkoen | Kalkoenham, sla, tomaat & mosterdmayonaise

Vegan
Hummus | Biet, amba & sumak op meergranenbrood
Vegan filet americain | Sjalot, Tabasco & rucola op roggebrood
Aubergine | Szechuan-kruiden, lente-ui en sesam

Vegetarisch
Reypenaer | Mosterdcrème, ingelegde komkommer & rucola op zuurdesembrood
Flatbread Nordic | Ei, ingelegde rode ui & komkommer
Eiersalade | Bieslook & truffel op meergranenbrood
Geroosterde wintergroenten | Yoghurt-dill dressing & rucola op volkorenbrood
Noorse geitenkaas | Mesclun salade, honing-mosterdsaus & walnoten op zuurdesembrood

Vis
Tonijnsalade | Mosterdcrème, ingelegde komkommer & rucola op zuurdesembrood
Makreelsalade | Ingelegde boontjes, rode ui & mosterddressing op roggebrood
Gerookte zalm | Bloemkoolcouscous, sumak & mierikswortelcrème op roggebrood

Alternatieven
Brandade van kabeljauw | Kappertjes, jonge sla & citroendressing op zuurdesembrood
Gerookte zalm | Dillecrème & mierikswortel op roggebrood
Gerookte kipfilet | Kerriemayonaise & mesclun salade op meergranenbrood
Kreeftensalade | Chipotlecrème & romaine sla op briochebrood
Shoarma van wortelgroenten | Tahinsaus & koriander op flatbread (vegan)



100x No Nonsense - Lunch Sterk Staaltje (optioneel)

14:00 - 15:30  Programma

15:30 - 15:45  Koffie break

0x Bite-sized bliss - Hartig (optioneel)

15:45 - 17:15  Vervolg programma

17:15 - 18:15  Borrel

100x Drankafkoop Hollandse bar - 1 uur

Soep
Pompoensoep met kaneel & geroosterde pompoenpitten (vegan)
Knolselderijsoep met appel en mierikswortel
Mosselvelouté met grove mosterd
Koolsoep met prei, dille & aardappel (vegan)

Salades
Winter Caesar | Romaine sla, ansjovis, Parmezaan, kip & roggecroutons (vegan optie met ingelegde kool in
plaats van kip)
Nordic Niçoise | Gerookte makreel, aardappelen, ingelegde boontjes, ei & mosterddressing
Parelgortsalade | Appel, dille, venkel, geroosterde kool & cranberries

Zoet
American pancake met esdoornsiroop & gekarameliseerde peer
Bananenbrood met karamel, pinda’s & kardemom
Brusselse wafel met chocolade, bosbessencompote & slagroom
Cranberry- en speculaasmuffin (vegan)

Assortiment van broodjes, soep en salades naar keuze. Aanbod is seizoensgebonden. 

Maak een keuze uit de volgende opties:

Tomaat tartare met peterselie olie en knapperige crostini (vegan, gluten)
Yakitori BBQ hoisin/lente-ui/chrispy chili (soja, gluten)
Gnocchi/Reblochon/hazelnoot/pastinaak (gluten, lactose, noten (hazelnoot)
Pasteitje met romige paddestoelenragout (vegan, gluten)
Gyoza steamed mix/witte kool/hoisin (vegan) (gluten, soja, vegan)
Mini-brioche met zalm, spinazie en mierikswortelcrème (gluten, lactose, vis)
Mini quiche met prei en kaas (gluten, melk)

Water 

Gefilterd met BRITA
Plat en bruisend

Diverse frisdranken

 Coca-Cola (regular/zero), Fanta, Lipton Ice Tea (sparkling), Fever Tree Ginger ale, Gingerbeer and Tonic and
ChariTea Green, Lemonaid Lime.

Bier van de tap:

Heineken - dat ultieme ahhh-moment!

Bier op fles:

De Eeuwige Jeugd:
    - Lellebel blond



100x Borrelgarnituur

18:15 - 18:45  Uitloop en vertrek gasten

    - Gladjanus white IPA
    - Bullebak Tripel

Alcoholvrij bier op fles: 

    - Lowlander 0.0
    - Lowlander IPA 0.0
    - Heineken 0.0

Huiswijnen:

Wit:
 Les Deux Chardonnay, Pays d’Oc, Frankrijk
 Amano Veneto Bianco, Veneto, Italië
Rosé:
 El Grandjero Rosado, Tierra de castilla, Spanje
Rood:
 Vista Nova Estremadura Tinto, Estremadura, Portugal
 Treeborn Monastrell Cabernet Sauvignon, Allicante, Spanje 

Nederlands gedestilleerd:

 Coebergh, Berentzen Apfelkorn, Martini Bianco, Martini Rosso, Hoppe Vieux, Hoppe jonge Jenever, Dow’s
Ruby Port en Domeco medium dry Sherry. 

Heerlijke combinatie van garnalenkroketjes, vega(n) en rundvleesbitterballen, kaastengels en mini loempia's


